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A NIGHT IN PANZANO 
With Macelleria Cecchini & Tenuta Fontodi  

8 marzo 2010 
 

Aperitivo: Meriggio 2008  
 

Bruschetta di Burro del Chianti 
Tonno del Chianti in insalata 

Sushi del Chianti a crudo 
Pinzimonio con l’olio extravergine 

Chianti Classico 2007 Fontodi 

~ 

Crostini di sugo di manzo 

‘Vigna del Sorbo’ Chianti Classico Riserva 2006  

~ 

Bistecca Fiorentine, Costate,  Filetti e Panzanesi 

Flaccianello della Pieve 2006  
~ 

Carne in galera 

Syrah ‘Case Via’ 

~ 

Ricciarelli 

Vin Santo del Chianti Classico 2001 
 

La carne di manzo, l’olio extravergine e chiaramente, tutti i vini che 
verranno abbinati sono dell’Azienda Agricola Fontodi. 

 
www.dariocecchini.com 


